FOR-04-B

V476 |

Rty
1k Scr, 7926

C(\ﬁt‘ |'Jf |r‘\'~;iUN

LTVTTRALA & -

%((;!C

iy
t«‘

15 SEP. 223

!

ol

RECURS30S

Fi

HUMANOS

Rev. 1

Carrera 21
TSU EN GASTRONOMIA H
HORARIO DE GRUPO o
AULA 15 MODULO 1 PLANTA ALTA H
Grupo Plan Periodo cuatrimestral Fecha
1-GAS-1 2024 SEPTIEMBRE-DICIEMBRE 2026 26-AGOSTO-2026 ;
— Nombre Puesto \ \ Firffa
i DIRECTOR DE
Elaboré: MEDI. CHRISTIAN WRIGHT MARTINEZ : \A/
" iR (‘ .
Autorizé: Mtro. SERGIO SANMIGUEL CELIS :
= ° ¢ ACADEMICA
Tuter del grupo: = VIRIDIANA MARTINEZ HERRERA
My O T L T R T R S
Distribucion de horas ~ Lunes Martes Miércoles Jueves Vlerne
MATEMATICAS MATEMATICAS COMUNICACION Y
7:30 A 8:20 APLICADAS A LA APLICADAS A LA HABILIDADES
GASTRONOMIA GASTRONOMIA DIGITALES
- MATEMATICAS MATEMATICAS COMUNICACION Y
8:20 A9:10 APLICADAS A LA APLICADAS A LA HABILIDADES
- GASTRONOMIA GASTRONOMIA DIGITALES INGLES |
~ RECESO
COMUNICACION Y
- 9:35A10:25 BASES CULINARIAS | HABILIDADES Sgﬁ{gg;?_:ﬂ:ﬁgg!s INnggchocég:IaLA .
DIGITALES INGLES |
. e COMUNICACION Y :
AN Sy ik SEGURIDAD E HIGIENE] INTRODUCCION A LA -
| 10:25 A11:15 BASES CULINARIAS | HABILIDADES EN LOS ALIMENTOS GASTRONOMIA INGLES |
DIGITALES
' e o SEGURIDAD E HIGIENE} INTRODUCCION A LA
4 : HABILIDADES i = ;
11:15 A 12:05 BASES CULINARIAS | TUTORIAS EN LOS ALIMENTOS GASTRONOMIA
DIGITALES
= z DESARROLLO SEGURIDAD E HIGIENE{ INTRODUCCION A LA
el | PASESCULINARIASI ialed) HUMANO Y VALORES | ENLOS ALIMENTOS |  GASTRONOMIA
- DESARROLLO DESARROLLO INTRODUCCION A LA
= | BASESCULINARIASI INGLES HUMANO Y VALORES | HUMANO Y VALORES |  GASTRONOMIA
<t DESARROLLO
13:45 A 14:35 BASES CULINARIAS | HUMANO Y VALORES
14:35 A 15:2.’}['f BASES CULINARIAS |
15:25 A 16:15 BASES CULINARIAS |
RELACION DE MATERIAS Y PROFESORES
Nombre de la asignatura Profesor
BASES CULINARIAS | CHRISTIAN WRIGHT MARTINEZ
COMUNICACION Y HABILIDADES DIGITALES KARLA ANDREA CABRERA VAZQUEZ
SEGURIDAD E HIGIENE EN LOS ALIMENTOS RONALD CRUZ GARCIA
INTRODUCCION A LA GASTRONOMIA NADIA YESENIA VAZQUEZ ZAMUDIO
MATEMATICAS APLICADAS A LA GASTRONOMIA MARY TRINI GARCIA MENDOZA
DESARROLLO HUMANO Y VALORES VIRIDIANA MARTINEZ HERRERA
INGLES | JOSE MARTIN NINO GUERRERO
TUTORIAS VIRIDIANA MARTINEZ HERRERA
l' L] B 7

|
/



w & § Carrera
/=y g%? TSU EN GASTRONOMIA
e & N SBE HORARIO DE GRUPO
e Aula
B A e B
S e AULA 14 MODULO 1 PLANTA ALTA
Grupo Plan Periodo cuatrimestral Fecfa_
1-GAS-2 2024 SEPTIEMBRE-DICIEMBRE 2026 Zﬁ-AGOS’QZOZG i\
T — Normbre —Puesio AN 7
. Elbore: MEDI. CHRISTIAN WRIGHT MARTINEZ DIRECTOR DE
st
i26: Mtro. SERGIO SANMIGUEL CELI v
Sl " g ACADEMICA
Tutor del grupo: VIRIDIANA MARTINEZ HERRERA
M o5 4 sy it i
Distribucién de horas | Lunes Martes Miércoles Jueves Vlemesv
MATEMATICAS MATEMATICAS
7:30 A 8:20 APLICADAS A LA APLICADAS A LA
: GASTRONOMIA GASTRONOMIA
MATEMATICAS MATEMATICAS
8:20 A9:10 BASES CULINARIAS | |  APLICADAS A LA APLICADAS A LA
GASTRONOMIA GASTRONOMIA
RECESO
o INTRODUCCION A LA INTRODUCCION ALA | SEGURIDAD E HIGIENE
9:35A10:25 : BASES CULINARIAS | - SEGURIDAD E HIGIENE
: GASTRONOMIA GASTRONOMIA | ENLOSALIMENTOS |“Cot oy meh e
: .| INTRODUCCION ALA INTRODUCCION A LA | SEGURIDAD E HIGIENE | SEGURIDAD E HIGIENE
1_0'25 ATEIS | castRonomia | BASESCULINARIAST | ™ o) crRONOMIA | ENLOS ALIMENTOS | EN LOS ALIMENTOS
o COMUNICACION Y )
15 - DESARROLLO INTRODUCCION A LA :
_ 11:15A1205 |  HABILIDADES BASES CULINARIAS | | e VALoRes | GASTRONOMIA INGLES |
. DIGITALES
o | comuNicACION Y COMUNICACION Y
12:05A12:55 HABILIDADES | BASES CULINARIAS | HU;::S:*(RJ’ALLLSRE ) INGLES | HABILIDADES
DIGITALES DIGITALES
o COMUNICACION Y
- 1255A1%45 TUTORIAS BASES CULINARIAS | INGLES | INGLES | HABILIDADES
e DIGITALES
: i COMUNICACION Y
4345A1435 HU::SST%L"SRES BASES CULINARIAS | INGLES | HABILIDADES
- . DIGITALES
T DESARROLLO
14:35A15:25 HUMANO Y VALORES | BASES CULINARIAS |
1525A16:15
RELACION DE MATERIAS Y PROFESORES
~ Nombre de la asignatura e n . Profesor
INTRODUCCION A LA GASTRONOMIA ANDRES BLANCO MARTINEZ
SEGURIDAD E HIGIENE EN LOS ALIMENTOS ANDRES BLANCO MARTINEZ
DESARROLLO HUMANO Y VALORES BEATRIZ NUNEZ SERVIN
BASES CULINARIAS | CHRISTIAN WRIGHT MARTINEZ
COMUNICACION Y HABILIDADES DIGITALES KARLA ANDREA CABRERA VAZQUEZ
MATEMATICAS APLICADAS A LA GASTRONOMIA MARY TRINI GARCIA MENDOZA
TUTORIAS VIRIDIANA MARTINEZ HERRERA
INGLES | JOSE MARTIN NINO GUERRERO
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Carrera
TSU EN GASTRONOMIA
HORARIO DE GRUPO T
AULA 35 LABORATORI(OD%ASTRONOMIA
Grupo Plan Periodo cuatrimestral Fécha
1-GAS-3 2024 SEPTIEMBRE-DICIEMBRE 2026 21-SEPTIENBRE-2026
Nombre Puesto \ Firma
3 : DIRECTORDE |- 4
: : = :
Elaboro: MEDI. CHRISTIAN WRIGHT MARTINEZ GASTRONOMIA | \ & +l\_ o
- DIRECCION
Autoriz6: Mtro. SERGIO SANMIGUEL CELIS ieAbEc
Tutor del grupo: AMALIA SOLEDAD COLUNGA CHAGOLLAN o Y
Distribucién de horas Lunes Martes Miércoles Jueves %r\nﬁs/
7:30 A 8:20 >
COMUNICACION Y
8:20 A9:10 HABILIDADES INTRODUCCION A LA
DIGITALES GASTRONOMIA
RECESO
COMUNICACION Y COMUNICACION Y
9:35 A10:25 HABILIDADES sgﬁﬁgﬁ;gﬁggE HABILIDADES | BASES CULINARIAS | | INTRODUCCION A LA
DIGITALES DIGITALES GASTRONOMIA
COMUNICACION Y !
10:25 A 11:15 , e I ool s | Eases iR I | INTRODUCCION A LA
TUTORIAS ENLOS ALIMENTOS DIGITALES GASTRONOMIA
MATEMATICAS COMUNICACION Y MATEMATICAS
11:15 A 12:05 SEﬁi@?ﬁ,iE’ﬁ'ﬁQ‘E APLICADAS A LA HABILIDADES BASES CULINARIAS| |  APLICADAS A LA
GASTRONOMIA DIGITALES GASTRONOMIA
MATEMATICAS MATEMATICAS
12:05 A 12:55 Sﬁﬁlﬂg‘,}[ﬂ,ﬁgﬁﬁf APLICADASALA | INTRODUCCION A LA | BASES CULINARIAS | |  APLICADAS ALA
GASTRONOMIA GASTRONOMIA GASTRONOMIA
z ; ATA :
12:55 A13:45 INGLES | INGLES | GASTRONOMiA | BASES CULINARIAS | INGLES |
’ ; DESARROLLO DESARROLLO :
13:45 A 14:35 HUMANO Y VALORES | HUMANO Y VALORES BASES CULINARIAS | INGLES |
A : DESARROLLO DESARROLLO :
14:35 A 15:25 HUMANO Y VALORES | HUMANO Y VALORES BASES CULINARIAS | INGLES |
15:25 A 16:15 BASES CULINARIAS |
RELACION DE MATERIAS Y PROFESORES
Nombre de Ia asignatura Profesor
INTRODUCCION A LA GASTRONOMIA ANDRES BLANCO MARTINEZ
SEGURIDAD E HIGIENE EN LOS ALIMENTOS ANDRES BLANCO MARTINEZ
BASES CULINARIAS | CHRISTIAN WRIGHT MARTINEZ
COMUNICACION Y HABILIDADES DIGITALES KARLA ANDREA CABRERA VAZQUEZ
MATEMATICAS APLICADAS A LA GASTRONOMIA MARY TRINI GARCIA MENDOZA
DESARROLLO HUMANO Y VALORES VIRIDIANA MARTINEZ HERRERA
TUTORIAS AMALIA SOLEDAD COLUNGA CHAGOLLAN
INGLES | MONICA SALAZAR ALVAREZ
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Carrera
TSU EN GASTRONOMIA
HORARIO DE GRUPO : e
AULA 08 MODULO 1 PLANTA ALTA
Grupo ﬁgn Periodo cuatrimestral __Fecha :
4-GAS-1 2024 SEPTIEMBRE-DICIEMBRE 2026 26-AGOSTO-Z%
: Nombre Puesto \ na
y — : DIRECTOR DE
Elabord: MEDI. CHRISTIAN WRIGHT MARTINEZ ,
: s
Autorizé: Mtro. SERGIO SANMIGUEL CELIS .
° ACADEMICA
_ Tutor del grupo: BEATRIZ NUNEZ SERVIN
Distribucion de horas Lunes Martes Miércoles  Jueves
7:30 A8:20 FRANCES | FRANCES | ETICA PROFESIONAL | ETICA PROFESIONAL
MERCADOTECNIA DE
8:20 A 9:10 ) SERVICIOS _ ,
i FRANCES | FRANCES | GASTRONOMICOS | ETICA PROFESIONAL | ETICA PROFESIONAL
MERCADOTECNIA DE | ADMINISTRACION DE
9:35 A10:25 FRANCES| FRANCES | SERVICIOS ALIMENTOS Y INGLES IV
v GASTRONOMICOS BEBIDAS
o MERCADOTECNIA DE ADMINISTRACION DE
10:25 A 11:15 REPOSTERIA SERVICIOS TUTORIAS ALIMENTOS Y INGLES IV
: GASTRONOMICOS BEBIDAS
. MERCADOTECNIA DE | ADMINISTRACION DE - |
11:15 A 12:05 REPOSTERIA SERVICIOS ALIMENTOS Y INGLES IV INGLES IV 0
. GASTRONOMICOS BEBIDAS O
\) >
LN | =
ADMINISTRACION DE T 2
REPOSTERIA ALIMENTOS Y INGLES IV e B
o ] - g
BEBIDAS e =
. | - U
. ADMINISTRACION DE B3
12:55 A13:45 REPOSTERIA ALIMENTOS Y F\;JI;"RIIA,:ESI?SRE\E e~ e
- BEBIDAS -— ic
] : =
L —— REPOSTERIA FUNDAMENTOS DE . 2
L g VITIVINICULTURA : v
1
1 ' A
‘ - ; : FUNDAMENTOS DE
HRhS REFOSTERIA VITIVINICULTURA -
=15 S
e e FUNDAMENTOS DE & S % E
T VITIVINICULTURA & ©8 o
L3z <
RELACION DE MATERIAS Y PROFESORES 50 \28 2
: Nombre de la asignatura = o Profesor 1*‘\:\@0
MERCADOTECNIA DE SERVICIOS GASTRONOMICOS BEATRIZ NUNEZ SERVIN N
ADMINISTRACION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS RONALD CRUZ GARCIA
FUNDAMENTOS DE VITIVINICULTURA RONALD CRUZ GARCIA
REPOSTERIA NADIA YESENIA VAZQUEZ ZAMUDIO
ETICA PROFESIONAL JORGE ROMERO MURATALLA
TUTORIAS BEATRIZ NUNEZ SERVIN
FRANCES | ELODIE LAVIELLE
INGLES IV RAMONA BAUTISTA BECERRA



Carrera
TSU EN GASTRONOMIA
HORARIO DE GRUPO TV
AULA 16 MODULO 1 PLANT(t\Q_TA
Grupo Plan Periodo cuatrimestral Fechal
4-GAS-2 2024 SEPTIEMBRE-DICIEMBRE 2026 21-SEPT|EMBR*-2026 \\
Nombre Puesto T Firm
; DIRECTOR DE
| 2 E 7 AN
Elabord MEDI. CHRISTIAN WRIGHT MARTINEZ S ( 4
- |~
i DIRECCION ] P
Autorizo: Mtro. SERGIO SANMIGUEL CELIS T
Tutor del grupo: AMALIA SOLEDAD COLUNGA CHAGOLLAN =1
Distribucion de horas Lunes Martes Miércoles Jueves Vi rnes
MERCADOTECGNIA DE
7:30 A 8:20 SERVICIOS FRANCES | FRANCES | :
GASTRONOMICOS INGLES IV
MERCADOTECNIA DE
8:20 A 9:10 SERVICIOS FRANCES | FRANCES | A
GASTRONOMICOS INGLES IV
RECESO
MERCADOTECNIA DE
9:35A 10:25 SERVICIOS REPOSTERIA FRANCES | FRANCES | ETICA PROFESIONAL
GASTRONOMICOS
MERCADOTECNIA DE
10:25 A 11:15 SERVICIOS REPOSTERIA ETICA PROFESIONAL | ETICA PROFESIONAL
GASTRONOMICOS
: > : ; FUNDAMENTOS DE
11:15 A 12:05 TUTORIAS REPOSTERIA i ETICA PROFESIONAL VITIVINICULTURA
ADMINISTRACION DE
12:05 A 12:55 ALIMENTOS Y REPOSTERIA S atiENIOS DE
BEBIDAS VITIVINICULTURA
INGLES IV
ADMINISTRACION DE
12:55 A 13:45 ALIMENTOS Y REPOSTERIA h ﬁ.';‘l?/fmgng&f
BEBIDAS
INGLES IV
ADMINISTRACION DE ADMINISTRACION DE
13:45 A 14:35 ALIMENTOS Y REPOSTERIA ALIMENTOS ¥
BEBIDAS BEBIDAS
ADMINISTRACION DE
14:35 A 15:25 REPOSTERIA ALIMENTOS ff
BEBIDAS |- pime
1 T OH NSRS B
15:25 A 1615 N \L.\.IL,”“ (%} > | $21% .‘-‘.NU:D
RELACION DE MATERIAS Y PROFESORES
Nombre de la asignatura Profesor
MERCADOTECNIA DE SERVICIOS GASTRONOMICOS BEATRIZ NUNEZ SERVIN
ETICA PROFESIONAL GABRIEL ALEJANDRO PALOMINO ZIGA
ADMINISTRACION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS LUIS JORGE ALVAREZ SANDOVAL
FUNDAMENTOS DE VITIVINICULTURA RONALD CRUZ GARCIA
REPOSTERIA NADIA YESENIA VAZQUEZ ZAMUDIO
TUTORIAS AMALIA SOLEDAD COLUNGA CHAGOLLAN
FRANCES | ELODIE LAVIELLE
INGLES IV RAMONA BAUTISTA BECERRA
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Carrera
TSU EN GASTRONOMIA
HORARIO DE GRUPO X
AULA 36 LABORATORIO DE EA,STRONOMIA
Plan Periodo cuatrimestral Fecha |
2024 SEPTIEMBRE-DICIEMBRE 2026 21-SEPTIEMBR§(2026 \
Nombre Puesto \_Firma|
) - DIRECTOR DE
: DI. .
Elabord MEDI. CHRISTIAN WRIGHT MARTINEZ S oronl %) }
e DIRECCION 2
Autorizo: Mtro. SERGIO SANMIGUEL CELIS ACADEMICA \\/Z&\L A
Tutor del grupo: AMALIA SOLEDAD COLUNGA CHAGOLLAN )(/ \
Distribucion de horas Lunes Martes Miércoles Jueves Viernkeé\_/
ADMINISTRACION DE | ADMINISTRACION DE ]
7:30 A8:20 ALIMENTOS Y ALIMENTOS Y REPOSTERIA
BEBIDAS BEBIDAS FRANCES |
ADMINISTRACION DE | ADMINISTRACION DE ;
8:20 A9:10 ALIMENTOS Y ALIMENTOS Y REPOSTERIA
BEBIDAS BEBIDAS FRANCES |
RECESO
ADMINISTRACION DE | MERCADOTECNIA DE
9:35 A 10:25 ALIMENTOS Y SERVICIOS REPOSTERIA
BEBIDAS GASTRONOMICOS FRANCES |
10:25 A 11:15 FRANCES | FRANCES | REPOSTERIA FRANCES | ETICA PROFESIONAL
MERCADOTECNIA DE
11:15 A 12:05 SERVICIOS TUTORIAS REPOSTERIA ETICA PROFESIONAL | ETICA PROFESIONAL
GASTRONOMICOS
MERCADOTECNIA DE
12:05 A 12:55 SERVICIOS 7 ﬁﬁﬁﬁ{?j& REPOSTERIA ETICA PROFESIONAL INGLES IV
GASTRONOMICOS
MERCADOTECNIA DE
12:55 A13:45 SERVICIOS F\b#l?/?N%UE?SRT REPOSTERIA INGLES IV INGLES IV
GASTRONOMICOS
: : FUNDAMENTOS DE : :
13:45 A 14:35 VITIVINICULTURA INGLES IV INGLES IV
: z FUNDAMENTOS DE
L D VITIVINICULTURA
15:25 A 16:15
RELACION DE MATERIAS Y PROFESORES
Nombre de la asignatura Profesor
MERCADOTECNIA DE SERVICIOS GASTRONOMICOS BEATRIZ NUNEZ SERVIN
ETICA PROFESIONAL KARLA ANDREA CABRERA VAZQUEZ
ADMINISTRACION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS LUIS JORGE ALVAREZ SANDOVAL
FUNDAMENTOS DE VITIVINICULTURA RONALD CRUZ GARCIA
REPOSTERIA NADIA YESENIA VAZQUEZ ZAMUDIO
TUTORIAS AMALIA SOLEDAD COLUNGA CHAGOLLAN
FRANCES | ELODIE LAVIELLE
INGLES IV RAMONA BAUTISTA BECERRA
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